LOCANDA
ITALIA

o’

SPECIALITY

Locanda Italia prinasi na trh vysoce kvalitni domaci produkty,
které byly vyrobeny s respektem k zivotnimu prostredi a remesiné tradici.
Peclivym vybérem ingredienci a tradicni metodé zpracovani surovin
vyrabime autentickeé italské uzenarskeé speciality.
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Zpracovavame nejkvalitnéjsi

PFirodni Sunka ma velmi Nejdllezitéjsi ingredienci je Gas.

kyty z italskych a evropskych prasat
starodavnou prirodni metodou

bez zbyteénych prisad a konzervantd.

nizky obsah soli. Ziskava tak
vynikajici chutové
vlastnosti.

Dostatecny ¢as zrani a suseni
stoji za vyjimecnosti
nadich produktd.

Produkty jsou citlivé baleny v ochranné atmosfére, diky které si uzeniny zachovaji
svou vyjimeénou chut a vini. Po rozbaleni se tak zd4, jako by byly pravé nakrajeny.
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NAl}iDKA
ITALSKYCH UZENIN

Prosciutto crudo di parma Prosciutto cotto Mortadella Bologna
80¢g 80g 808

@ s«iaduite v suchu a chladu pfi teplots +2/+4 °C

Prosciutto crudo, Prosciutto crudo, Coppa,
salam Milano a syr Provolen salam Milano a zelené olivy
160 g 160 g

PRODUKT KRABICE PALETA

Vaha baleni Pocet Krahice Pocet Celkem \lySka

Nazev / EAN kd netto Trvanlivost baleni Typ navrstvu  vrstev krabic palety
175m

Prosciutto crudo di Parma DOP 80g 60 dnd
Prosciutto cotto 80g 60 dna 175m
Mortadella Bologna 80g 60 dna 175m
175m

175m

Prosciutto crudo, salam Milan a syr Provolen 60 dna

ATM vanicka + etikety
MAP tray + label

Prosciutto crudo, Coppa, saldm Milano a zelené olivy 60 dna
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